
Tous nos plats sont susceptibles de contenir des allergènes                Fait Maison              Agriculture Biologique 

Du Lundi 14 Avril 2025 au Dimanche 20 Avril 2025 

JOURS MIDI SOIR 

LUNDI 

14 

 

CELERI REMOULADE  

BLANQUETTE DE VEAU  
 (Maison Perdriel) 

RIZ PILAF 

FROMAGE 

FRUIT 

POTAGE  

ROTI DE DINDE 

SALSIFIS - FROMAGE 

YAOURT 

MARDI 

15 

ŒUFS MAYONNAISE  

POISSON DU JOUR  

 JULIENNE DE LEGUMES 

FROMAGE 

ENTREMETS   

POTAGE  

TARTINES PROVENCALES  

SALADE 

FROMAGE 

COMPOTE 

MERCREDI  

16 

BETTERAVES  

POULET 
(Maison Clouet) 

FRITES 

SALADE - FROMAGE 

FRUIT 

POTAGE 

JAMBON A L’ANANAS  

SALADE - FROMAGE 

CREME DESSERT 

JEUDI 

17 

SALADE PAYSANNE  

BOUDIN/ROTI 

COMPOTE DE POMME 

FROMAGE 

SEMOULE 

POTAGE  

PATES BOLOGNAISE  

SALADE 

FROMAGE 

FRUITS AU SIROP 

VENDREDI 

18 

CHOU ROUGE  

POISSON 

GRATIN DE COURGETTES  

FROMAGE 

FROMAGE BLANC  

POTAGE 

CAKE JAMBON/FROMAGE  

SALADE 

FROMAGE 

POMMES CUITES   

SAMEDI 

19 
 

SALADE COMPOSEE  

JAMBONNETTE DE POULET  

HARICOTS BLANCS 

FROMAGE 

FRUIT 

POTAGE 

TARTE AUX LEGUMES 

SALADE - FROMAGE  

YAOURT 

DIMANCHE 

20 
 

APERITIF 

AVOCAT AUX CREVETTES  

GIGOT D’AGNEAU  

FLAGEOLETS/TOMATES 

PROVENCALES 

FROMAGE 

GATEAU DE PAQUES 

 

POTAGE 

MOUSSE DE FOIE 

SALADE – FROMAGE 

CREME GOURMANDE 

 


